Bitfe lies dir das Rezepf zuerst guf durch und
bringe dann die Bilder in die richTige Reihenfolge!

Fur den Holundersirup die Holunderbliifen puizen (aufpassen, dass dlle Insekfen
enffernf werden), die Sfiele abschneiden und die Bliten in ein ausreichend groBes

GefaB geben.

Alles mit dem Wasser aufgieBen. Das Ge[aB abdecken und alles fur 24 Stunden bis

48 Sftunden an einem dunklen, kithlen Ort ziehen lassen.

Die Zitronensdure und den Zucker dazugeben und alles unfer sténdigem Riihren zum
Kochen bringen.

Dann vom Herd nehmen, abseihen und den Sirup noch heif} in saubere Flaschen
fullen, gut verschlieBen und kihl und dunkel aufbewahren.
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Learning App

Weblink: https://learningapps.org/5119366

Vollbild-Link: https://learningapps.orqg/view5119366
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